ANTIPASTI
Cad.

Insalata di Gallina ruspante tiepida, salsaVerde e Mostarda € 18,50

Warm free-range chicken salad, green sauce and mustard

Tartara di Filetto conTrevisana e Grana € 20,00
steak tartare,red winter salad and parmesan cheese

Acciughe Cantabriche con crostini e burro di malga € 14,00
Cantabrian anchovies, toast and butter

Pat¢ alla Milanese con crostini - veal milanese paté €11,50
Gorgonzola al cucchiaio con polenta swaz goganvolaant polerta € 13,50
Salumi misti selezione Casa Fontana €17,50
Mix salami restaurant selection

Involtino di Melanzane, Olive nere e Porri fritti €13,50

Eggplant roll, black olives and fried leeks

Crostata al Quartirolo, olive e rosmarino, pur¢ dizucca € 13,50

Quartirolo tart, olives and rosemary, pumpkin puree

Carciofi stufati con Olive Stewed artichokes with olives € 13,50
SPECIALTA’ DEL MESE Cad.
Risotto Arance € Mandorle min.2 pers €17,50

Risotto with Orange and almonds

Risotto Lilla agli Asparagi e tuorlo marinato  min.2pes € 17,50
Lilac risotto with asparagus and marinated egg yolk

I PIATTI DELLA TRADIZIONE

Risotto con Ossobuco (piatto unico) - Main single dish € 36,00

Risotto al Salto con polvere di Liquirizia €17,50

Milanese risotto roasted and pressed, licorice powder

Cotoletta alla Milanese tradizionale- € 33,00

Traditional veal milanese style cotolet

Coperto € 4.00
Caffe € 2.00 - Acqua minerale (0,75) € 3.00
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I 23 RISOTTI

Cottura 25 minuti. Minimo due persone

Al tavolo non verranno serviti pitt di due tipi di risotti.

Risotto is minimum for two persons - 25’ min. cooking time

ALLA FRUTTA / witH FrRUIT

Con Pere, formaggio e cipolla agrodolce

Pear, cheese and crispy onion
Con Mele Verdi c Speck = Green apples and smoked ham

DELICATI/ DELICATE

Limone (& Origano - Lemon and oregan

Alla Parmigiana (simply with parmesan cheese)

Rosmarino (] Spumante rosmary and sprakling white wine
SAPORITI/ T74sTY

Risotto con Radicchio tradivo e riduzione al Vinorosso

Risotto with radicchio, and red wine sauce

Funghi Cardoncelli freschi, Fonduta e Nocciole

mushrooms cheese and nugat

Alla Rossini - (uova e pancetta) - Eqg and bacon
P 99
all’Aglio (ottimo, ma poco capito) - With Garlic
Rape rosse ¢ GOTgOHZOla - Beetroot and gorgonzola cheese

all’Antica (zafferano pomodori.e funghi)

Sqfﬁon, tomatoes and mushrooms

del “Pirata” olive verdi, salsiccia e rum) Green olives, sausage, and rum
b g

alla Luganega (vino TOSSO € salsiccia)— Red wine and sausage

alla Monzese (zalf. e salsiccia) - Saffron and sausage

Porri e Scamorza - Leeks and smoked cheese

alla Milanese - Saffron traditional

ai Rognoncini - with veal Kidneys

della Foresta (funghi e speck) - smoked ham and mushrooms

Casa Fontana” epe fresco e formaggio) Cheese and pepper grains
pep 4y pepper g

PICCANTI/ spicy

ai Due Mondi (pom. secco, peperoni origano e capperi)

Dry tomatoes, pepper,origan and capers

alla Creola - molto piccante (curry, piselli, peperoni)

alla Zingara (pomodoro, peperoni e salsiccia napoletana)

Tomatoes,spicy sausage and peperoni

Con Gorgonzola € MOoSto COttO- blue cheese and must

Cad.

€17,50

€17,50

€17,50
€17,50
€17,50

€17,50
€17,50

€17,50
€ 17,50
€17,50
€17,50

€17,50
€17,50
€17,50
€17,50
€17,50
€ 18,00
€17,50
€17,50

€17,50

€17,50
€17,50

€17,50



I SECONDI PIATTI CLASSICI

Cad.
piccola normale
Chateaubriand “Casa Fontana” (min. 2 pers) €24,00 €27,00
Begf“Filet buttered and roasted min. 2 pers. (House speciality)
Filetto “Casa Fontana” (Cipolle e Vodka) €24,00 €27,00
Begf Filet with onions and vodka
Filetto di Manzo Gorgonzola e Pepe verde €24,00 €27,00
Bc# ﬁ]ct grapes and red wine sauce
Filetto di Manzo Fichi e Vino Rosso - €24,00 €27,00
beef filet figs and red wine
Lumache alla Borgogna (senza guscio) € 16,50
snails butter pacerly and garlic
Rognoncini diVitello Trifolati € 16,50
Veal kindneys parcely and garlic
@ Cervella dorata alla Milanese  veal brain fried €16,50
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UOVAEDERI-  SESAMO SOIA GLUTI-
LATTE E DERI- LUPINI

Le Informazioni circa le sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono evidenziati dai
Pittogrammi

Abbiamo predisposto apposita documentazione relativa a:

Sostanze e prodotti che provocano allergie -Reg CEn. 1169/2011

A richiesta garantiamo i piatti senza glutine, seguendo il protocollo A.L.C.
11 nostro burro ¢ senza lattosio/ butter lactose free

Alcuni prodotti di difficile reperibilita vengono da noi conservati a —18° per garantirne la naturale fre-
schezza.

Sostanze e prodotti che provocano allergie
Reg CEn. 1169/2011 EU



DESSERT

Cad.
.= Mela renetta al forno con Nocciole e Fichi € 8,00
Baked rennet apple with hazelnuts and figs
@ I dolce di Milano con crema pasticcera - €9,00
Milanese spongie cake with custard
@ Millefoglie con crema Chantilly e frutta - €9,00
pgﬁr pastry chantill)/ and ﬁuitx‘
(8)() Cremabruciata - aeme brule € 8,00
Sorbetto alla Mela verde o al Limone - Green Apple - or Lemon sorbet €8 ,00
@ Riso e Latte , Pere caramellate e gelato al Torroncino € 8,00
Rice and milk, caramelized pears and nougat ice cream
@ 1) Mousse al Cioccolato - chocolat mousse €38 ,OO
@ Crostata di Riso Viola all’ Arancia Purple Rice Tart with Orange €8 ,00
Vini da Dessert
Zibibbo di Sicilia ‘13 Intorcia €400 calice  Bott. 0,750 € 18,00
Marsala 10 anni demisec Rallo €700al calice  Bott. 0,75 € 40,00
Merlino Pojer Sandri vino da cioccolato  €7,00al calice  Bott.0,50 € 40,00



Bacheca degli Amari Speciali € 6,00

Amaro di Spiaggia ( rabarbaro e genziana)
Seri Pervas (caffe e assenzio)
Numgquam (erbe e fiori)

Amaro Erbes (erbe amare)

Selezione di Distillati

Calvados

Roger Grault
12 anni € 13,00

Cognac— Armagnac

Bas Armagnac Delore XO € 12,00
Whisky
Blackadder 14 anni sigle grain single cask 2020 €14,00
Talisker 10 anni torbato € 12,00
Rhum

Mauritius la Bourdonnaise bianco Bristol € 13,00
Guadalupa - Bologne gold € 13,00
Port Morant Demerara 2008 Bristol € 15,00
Cuban sherrywood 2003 Bristol € 15,00
Haiti 2004 Bristol € 15,00

Distilleria Mazzetti di Altavilla

Grappa bianca €5,00
Grappa barricata €6,00
Brandy 12 anni € 10,00



