
€ (0,75) €  

           ANTIPASTI  
Cad. 

ESTIVI  

Salumi misti selezione “Casa Fontana”  

Mixed cold cuts selection “Casa Fontana”  

€ 20,00 

Fagottino di Vitello ai Porcini con sala Olandese  
Seared Veal with Mushrooms Hollabdaise sauce 

€ 20,00 

Tartara di Filetto “Casa Fontana”- peperoni dolci, capperi e acciughe 

- Beef tartare capers, sweet pepper and anchovies  

€ 20,00 

Patè di Vitello alla Milanese - Veal Patè Milanese style 
 a richiesta anche con pane senza glutine 

€ 11,50 

VEGETARIANI  

Fiori di Zucca fritti  Fried crourgette Flowers                               cad. € 3,50 

Torta salata di Magro, crema alle Nocciole 
Vegetable Savory pie,  hazelnut cream  

€12,50 
 

Fiori di Zucca farciti, salsa Pomodoro , Porri fritti 
Stuffed courgette flowers, tomato sauce, fried leeks  

€ 12,50 

LA   TRADIZIONE  

Mondeghili alla Milanese  - fried meatballs Milanese style       cad. € 3,50 

I PIATTI DELLA TRADIZIONE 
                                                                                                                     CAD 

€ 38,00 

€ 17,50 

€ 33,00 

   



I 23 RISOTTI 
Cottura 25 minuti. Minimo due persone 

Al tavolo non verranno serviti più di due tipi di risotti

Cad. 

ALLA FRUTTA/WITH FRUIT  

 Con Pere, formaggio e cipolla agrodolce 
Pear, cheese and crispy onion 

€ 17,50 

 € 17,50 

 DELICATI/ DELICATE  

fresh pepper and stringy cheese € 17,50 

Limone e Origano  - Lemon and oregan € 17,50 

€ 17,50 

Rosmarino e Spumante rosmary and sprakling white wine € 17,50 

SAPORITI/ TASTY  

 Alla Borragine, Pancetta croccante e Peperone Crusco 
With Borage, Crispy Bacon and Crusco Pepper 

€ 17,50 

 

Hazelnuts, saffron and coffee powder 

€ 17,50 

 € 17,50 

 (ottimo, ma poco capito)   With Garlic € 17,50 

Rape rosse e Gorgonzola  Beetroot and gorgonzola cheese € 17,50 

 
 

€ 17,50 

€ 17,50 

€ 17,50 

€ 17,50 

Porcini, Fonduta e Nocciole   mushrooms cheese and nugat   € 17,50 

 € 17,50 

 €

 € 17,50 

 PICCANTI/SPICY  

 € 17,50 

 € 17,50 

€ 17,50 

 € 17,50 



I SECONDI PIATTI CLASSICI  

 piccola  normale 

Chateaubriand  “Casa Fontana” (min. 2 pers)   

Beef-Filet buttered and roasted   min. 2 pers.  (House speciality) 

€ 24,00 € 27,00 

Filetto “Casa Fontana” (Cipolle e Vodka)  
Beef Filet with onions and vodka 

€ 24,00 € 27,00 

Filetto di Manzo Gorgonzola e Pepe verde 
Beef filet grapes and red wine sauce 

€ 24,00 € 27,00 

Filetto di Manzo Fichi e Vino Rosso -  

beef filet figs and red wine 

€ 24,00 € 27,00 

Lumache alla Borgogna (senza guscio) 
snails butter pacerly and garlic 

 € 16,50 

Rognoncini di Vitello Trifolati 
Veal kindneys parcely and garlic 

 € 16,50 

Cervella dorata alla Milanese  veal brain fried

Cad. 

LATTE E DERIVATI 

SESAMO SOIA 

SEDANO SENAPE FRUTTA A GUSCIO 

ARACHIDI PESCE MOLLUSCHI E DERI-

UOVA E DERIVATI 

CROSTACEI 

GLUTINE 

SOLFITI 

LUPINI 

 

Le Informazioni circa le sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono evidenziati  dai 
Pittogrammi 

 
Abbiamo predisposto apposita documentazione  relativa a: 

 
Sostanze e prodotti che  provocano allergie -Reg CE n. 1169/2011  

A richiesta garantiamo i piatti senza glutine, seguendo il protocollo A.I.C. 
 

Il nostro burro è senza lattosio/ butter lactose free 
 

Alcuni prodotti di difficile reperibilità vengono da noi conservati a –18° per garantirne la naturale fre-
schezza. 

 
Sostanze e prodotti che  provocano allergie  

Reg CE n. 1169/2011 EU 



 Vini da Dessert 
 

€ 45,00 

€ 45,00 

€ 40,00 

  DESSERT 

 

Crostata al Limone  - lemon pie € 8,00 

Millefoglie con crema Chantilly e frutta -  
puff pastry chantilly and fruits 

€ 9,00 

Crema golosa al Cioccolato e Vaniglia 
( chocolat  and vanilla dessert) 

€ 8,00 

Sorbetto  Limone o Mela Verde  lLmon sorbet or Green apple € 8,00 

Gelato con  composta di Mele 
Ice Cream with Apple Compote   

€ 8,00 

Cheesecake Fragole e frutto della Passione  
Cheesecake with strawberries and passion fruit sauce 

€ 8,00 

Semifreddo ai frutti di Bosco  
Semi-cold dessert with berris 

€ 8,00 



           Selezione di Distillati 

Calvados 

                            Roger Grault 
12 anni   

8 anni 
3 anni 

 

€ 13,00 
€10,00 

€ 8,00 

            Cognac  

  

Cognac Laurent Jouffe 1° cru XO € 15,00 

 Amaro Mazzetti  Special  € 6,00

Gin Mazzetti  anni ‘70    € 6,00
 

 

 

Rhum   

  

Guadalupa  - Bologne gold € 13,00 

Port Morant Demerara 2008 Bristol € 15,00 

Cuban sherrywood 2003  Bristol € 15,00  

Haiti 2004 Bristol € 15,00 

Distilleria  Mazzetti di Altavilla  

Grappa bianca  € 5,00 

Grappa barricata  € 6,00 

Brandy 12 anni € 10,00 

Whisky 

Blackadder 14 anni sigle grain single cask 2020 €14,00 

  



VINI A BICCHIERE 

   

ROSSI Calice Bott. 

Merlot Montiano ‘22 Cotarella € 18,00 € 70,00 

Rosso Conero il Guasco ‘23 € 12,00 € 35,00 

Cabernet Sauvignon ‘22 Mezzacorona € 10,00 € 30,00 

BIANCHI   

€ 12,00 € 35,00 

ROSATO   

Augustale   ‘24  € 10,00 € 30,00 

   


